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process & innovation

ExpZrience
et Innovation

Depuis sa crZation en 197Pentreprise
Armor Inox coneoit des solutions pouta
cuisson / efroidissement et la marention
du jambon et des plats cuisinZs.

Elle dZeloppe aujoud'hui une rZelle
expettise dans le traitement et la man
tention du jambon cuitant pour la coupe
que pour le libe-sewvice awec plus de
50 systemesThermix installZs dans le
monde

Une vZritable
organisation
de proximitZ

E 10Zcoute de ses clien(spZcialistes
de niches ou leaders dans leur industrie)
Armor Inox identifie les nouslles
tendances des industriels dans le monde

Son rZseau de distribution et son organi DeS SaVOIF—faIre au SEfVlce

sation industrielle sont des facteurs clefs .

de rzponses mides aux changemens €S attentes clients

continus qui animent le mahZ. .

Armor Inox est ainsi pporteur dOinnea Pour rZponde " chacune de os attentes,

tion pour ses clientsavec de nouelles Armor Inox sQzpuie sur une Zquipe de

applications pocess et toujours plus professionnels combinant un rZelvea-

dOautomatisation. faire dans la conception et la fabrication
mZcaniquela thermodynamiqueles

automatismeda technologie
Le systteme Thermix est un pr ocessde | alimentaie, ainsi que le
cuisson / refroidissement entisr ement | marlketing et le commere
automatisZ, depuis la mise en moule | international,renrcZ par
jusquOau dZmoulaje et stockage des | une parfaite ma’trise des
produits. Il assure I0intZgritZ du produit | langues ZtrangesLe systsme
et la fle xibilitZ de la pr oduction ~ haute de management de la qualitz
cadence en toute sZcuritZ a vec la tra- | certifiZ ISO 9001 est centrZ
«abilitZ du pr ocess. sur la satisfaction clients.

(00@am production
Ohigh techO

En expansion permanentérmor Inox

coneoit et rZalise les diffénts Zquipements
et lignes pocess ®ec les techniques les
plus aancZeslogiciel ERP et logiciels de
CAQ en 3D laboratoire dOessaiachines-
outils ultra modernestobots de soudage
automatiques.

2 500 tonnes
de jambon par jour

Gro%oce ~ son rZseau dOageisgsibuteurs

et filiales ~ trarers le monde Armor Inox
offre les meilleues solutions technolo
giques wec les Zquipements les mieux
adaptZs et un sevice-clients efficace

Des solutions sur meseradtZes aec
un haut degrZ dQintZgration de composants
standads sont mises en Iuve pour
rZponde aux exigences des leaders
comme des spZcialistes des wtaLs
nichesen Euope, AmZrique du Nod et
du Sud ou ersie 5

Avec plus de 85 % de sesntes ~ |Ointer
national,Armor Inox a livrZ des lignes
Thermix de cuisson / efroidissement
produisant plus de 2500 tonnes de jambon
par jour (Zquivalent deE 100 millions de
tranches par jour).
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Le cycle cuisson/refroidissement Thermix
pour vous, sZcuritZ alimentaire et qualitZs ma

Thermix est un pocZdZ bewetZ de cuisson /refroidissement dans la meme @ivde
Irefroidissement par immersiorvee cicula  process permet_|Qalution idZale de la
tion contirue de IOeau eteyclage des fluides courbe des tempZratugs et la eproduction
chaud et foid. 5 fidele dOun cycle " I0aLlta cuisson est alors
Il assue |Ooptimisation des ZchangegrZcise et homogene pour tous lesquiuits.
thermiques sec_une homogZnZitZ et Pour assuer la meilleue sZcuritZ alimentady
une rZgulatiomprZcise des tempZratas, la trasabilitZ des @duits par lots est rZalisZe
garantissant ainsi les meillesiqualitZs orga par I0Zdition systZmatique dOppora de
noleptiques et bactZriologiques des@uits.  suivi @res cuisson.

PilotZ par odinateur le cycle de cuisson

Une flexibilitZ opti
de production

Les poduits subissent un traitement erofs
phasesgui commence par_la cuissora
cuwe de pocess seemplit dOeau chaude et
la cuisson est conduite erorfction, soit
de la tempZratw " ciur et des valeurs
pasteurisatricessoit du couple temps et
tempZratue. Une cuisson par paliers est
Zgalement possibléa cuisson terminze
|Oeau chaude estyclZe etemplacZe par
|Oeau du stockage dOedaefrcOest la phase / N
de prz-efroidissement. 3 N
Le refroidissement final est efftuZ aec de
IOeau glacZe ou de la saengui amene les

produits ~ la tempZratue ~ clur souhaitZe, 1 O B 1 5 O tonnes

le fluide rZfrigZrant Ztant ZgalemeatyclZ . .

vers son stockage de jambOn par jOUI’
Le rZseau des dis stockages peut & 3 3

ZquipZ de dispositifs optionnels de filtrationArmor Inox a dZeloppZ une gamme cem

et de traitement pour une qualitZ optimale plete de cues de pocess de 10 " 20 fn
des eaux. awec des cpacitZs variant de 300 ~

La conception tres compacte et modulair 8 000kg de poduit par cue.Les systemes
des systsmesThermix permet des exten Thermix sont disponibles pour des
sions faciles et garantit une flexibilitZ depr cgpacitZs de gduction de 10 ~ 150 tonnes
duction optimale sur chaque aeiprocess.  de jambons par jour
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Multimoul

Un avantage concurentiel dZcisif

Multimoules
moulage, pressage
et gnanutention
IntZgrZs

Le systme bewtZ Multimoules,tres
compactgarantit:

4 LarZgularitZ et la prZcision des dimen
sions des pduits grkece aux butZes
interfaces,

4 La cuisson prZcise et homogene gri%oce
aux espaces de culation des fluides
de transért de chaleur

4 La mantention automatisZe gr¥oce al
systeme dOempilage B

4 Les meilleves conditions d@giene
griece " leur conception guZe

Avec leur structue tout inox, les
Multimoules sont rZsistants et faciles
dOengtien. 3
Grioce " leurofmes paticulisres adatZes

" chaque poduit,les Multimoules assent
une poyvalence totale et corennent *
tous les types de joduits:

4 Jambons pieceqressZs ou nonde
formes complegs (Virginia amZricains
par exemple),

4 Jambons bags de sections ande,
canZe, ovale ou demi-lune jusquO”
1830 mm de longmunis en option
de dispositifs de bossage pour loger les
clips pour de meilleursendements de
tranchage de patitions ou dOinstr
amovibles.
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Un flux direct d

Ligne LodildX{dte
" haute cadence

Le systemeThermix assue un flux de po- 4 Le dZmoulage automatique desguits
duits contiru,constant et flexible ” la caden awec les tstes intechangeables pour
ce rZguliee de 3 000 " 8 000 kg " IOheur chaquedrmat de podui,
La ligne de martention entisrement aute 4 La mise sur caés " Ztagees ou mise
matisZe Logi-Flex,permet, grkoce ~ sa en bacs automatique des qaluits
conception mZcanique simple et dpvZe awec le syst'me Muatix en option,
des trangdrts fluides ~ grande cadence 4 Le nettoyage automatique en ligne de.
Les cues pocessThermix sont intZgrZes Multimoules,
dans la ligne flexible de maention Logi- 4 Le stockage et la matention automa
Flex assurant tiqgues des Multimoules videseg le

4 Une brte productivitZ au moulage/ec manipulateur automatique en ligne

le systeme Manipulix, Duo-Stock en option,
4 Une mise en Multimoules automatique 4 Le stockage automatique en ligne d

awec le systsme Load-Flex en option, Multimoules pleins en attent
4 Le chargement et le dZchargement de cuisson &c les manipulateur.
automatiques des cas piocess &ec Duo-Flex.

les manipulateurs Duo-Flex,
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Constance des produits
finis grdece au contr™le
process rZpZtitif

La gestion automatique de®aettes du
systsmeThermix assug une parfaite rZgu
laritZ des poduits finis.

Le contr™le du prcess est efictuZ aec
une prZcision et une ulifmitZ parfaites
des tempZratugs de cuissongpportant
ainsi la rZpZtitivitZ absolue des cycles
de process et la eproduction fid-le des
courbes des tempZrates idZalescycle
apres cycle

SZcuritZ alimentai
avec traeabilitZ
un avantage proc

Le systemeThermix integre les standats
de conception sanitaerles plus rZcents.
Les perbrmances de la cuisson et du
refroidissement ~ l0eau associZes
contr™le de la qualitZ des eaux asstir
une fiabilitZ maxiom du pocess.

Le logiciel de supeision global hermix-
vision, garantit la trasabilitZ complstevec
toutes les "documentations systeme".

Les temps de cui
et de refroidissem
les plus rapides

La ciculation contive de 10eau du
systemeThermix garantit le transit de
chaleur le plus raide et le plus perciS/ac
une montZe rpide de la tempZrater et

la possibilitZ de cuisson par paliers.

Le refroidissement par eau glacZe ou
saunure assue [Qabaissement de la tempZ
rature le plus raide possible
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Des produits
de qualitZ
supZrieure
constante

De meilleurs rend
de cuisson

Le systsmeThermix amZlioe les ende
ments de cuisson grice ~ la tempZmatur
prZcise et undrme de IOeauvec les
transerts de chaleur les plus efficaces.

Des sections optir
de produits

aux dimensions
prZcises et conste

La technologie Multimoules assure
respect rigureux des dimensions de @r
duits et une parfaite rZpétion de la vian
de sur toute la longueur des ba@s meme
jusquO™ &30 mm ou plusDes bossages
spZcifiques accueillent les clips en dehor
de la viandecrZant des entames franches
pour des endements de tranchage amZ
liorZs arec moins de pees et moins de
rZglages du trancheur

Les cozts de production
les plus bas

Un process en Jigrigne fiabil..
entierement IntZgr¥econnue
du moulage au dZntiauagele monde

Le systsmeThermix assue un flux contim  La conception simple et efficace des lignes

et flexible ~ raison dOune euprocess de processThermix et de maatention Logi-Flex

3000 " 8000kg de poduit par heue. garantit des pedrmances contines et
rZgulisres. o

Une automatisatio ex . ~
o e R Mo 0
opZrateurs suffisent * suierla cadence -

constante de la lign&hermix aec Elles sontpportZes par le ecyclage contin
un Multimoules par miate permettant des fluides chaudyoid et glacZ assurant
ainsi une organisation aisZe et prZcise dies cozts de poduction les plus bas.es
la production. stockages dOeaux deqess agissant comme
des rZsevoirs dOZnergiaine puissance

Une interface opZfatet izt e
et conviviale De faibles cozts

Le logiciel de supeision Thermix-vision .

pilote le pocessThermix et la ligne de de malﬂtenan ce
marutention Logi-Flex\&c le contr™le des De conception simple et ZpuvZe @ec un
recettes|a gestion des ndaux dOacces et de rythme lent mais rZgulier des maentions,
la maintenancée syst'merhermix permet le systme Thermix ne equiet quOune
une pioduction perbrmante et fiable dans maintenance aisZeout en autorisant une
un ervironnement pofessionnel szr personnalisation possible des composants.
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Gamme The

Une gamme compldéeconception compacte
de systemes Thermixnodulaire _
Armor Inox matrise toute la conception du SySt.memTherm IX

des systemeJhermix et a dZgloppZ une o .
gamme complste de modsleghermix  Elle permet la pduction sinultanZe de
rZpondant " tous les besoins des indus diffZents poduits et IO5ltion facile des

triels du jambon cuit du spZcialiste de Volumes de poduction par extensionLa
niche au leader de 18industrie mise en luvre dOZquipements complZ
Chaque systsme est basZ sur un concepfentaies de pocess et de martention
commun aec les memes pedrmances €st rendue facile par sa modularitZ.

et les memes wantages technologie
Multimoules,performance de la cuisson

Irefroidissement ~ |Geaunarutention
automatisZe et contr™le dugmess. Le systsme Thermix permet de traiter des pr  oductions
La conception en boucle oette ou impor tantes avec une flexibilitZ optim um dans les
fermZe des systemeEhermix offre [Dauto | meilleur es conditions. La sZcuritZ alimentair e est assurZe
matisation optimale pour des pductions | par une traeabilitZ totale garantissant la rZpZtitivitZ

de petitg moyenne ou large sZriesvec | des cycles de process.Les coZts de pr oduction les plus
toujours un pocess en ligne flexibleu bas sont appor tZs par IOautomatisation du pr ocess et de
poste de mise en Multimoules jusquOgula manutention et par des Zconomies substantielles
dZmoulage dOeau et dOZnergie assurant ainsi un gcellent r etour
Le logicielThermix-vision superise toute | sur investissement.

la ligne de pocess et de mautention.
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QualitZ & efficacitZ reconnues

Une Zquipe polyvalente

" votre Zcoute

Les technologues dOArmortrapportent
|Oassistance technologique pour les
tests pioduits avant lOinstallation.

Le Sevice Clients dOArmor Iroffre

un sewice complet incluant la
logistique lOinstallatioa formation
sur site @&ec la documentatioria mise
en route, |Oassistance technique en
ligne et sur siteles pogrammes de
maintenance pr&ntive, pieces de
rechange et mises ~ réau.

Diagnostics par modemvec les der
nieres technologies de comumication,
disponibilitZ des stocks de pieces de
rechange wec des inteventions
rapides sur site sont les clZs dOun tres
haut standadt de sewice

Armor Inox propose un pogramme
dOassistance technique " la maintenance
awec des inteventions " intevalles
rZguliers, permettant dOidentifier ~
temps les pieces usagZes et de les
remplacer gant quOelles ne causent
des poblemes en poduction.

Les clients dOArmor IncbZnZficient
dOune expdse toujours affinZeCela
est rendu possible par laofmation
de leurs Zquipes et par celle des
ingZnieurs et techniciens dOArmordno
pour le maintien et |OamZlioration de
IOefficacitZ dugaressThermix et de la
satisfaction client.




